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LES ENTREES

v Poireau a l'orange, gel de citron, vinaigrette
balsamique a l'orange

v Craquant de duxelles de champignons
des bois sur sablé et creme de chataigne,

jeunes pousses

Rillettes de saumon, pickles de radis noir
et oignon rouge, vinaigrette de wasabi

v Velouté de choux fleurs au lait de coco,
choux fleurs roti aux épices




LES PLATS

Dos d'églefin, mousseline de choux fleurs,
pickles de choux fleurs, chips de poireaux
et sauce aux piment d'Espelette

Supréme de volaille, riz safrané, dés de patate
douce, sauce miel et quatre épices

Effiloché de boeuf au vin rouge, polenta
a la tomme de Savoie

v Petit salé végan

LES DESSERTS

Riz au lait caramel tendre, tuile caramel
et creme anglaise

Pavlova exotique

Foret noire déstructurée




